
M E N U  K O N F E R E N C Y J N E
P R Z E R W Y  K A W O W E

           

          PRZERWA KAWOWA PODSTAWOWA

jednorazowa: 45 zł
ciągła: 75 zł

Wybór ciast z hotelowej cukierni 
Owoce filetowane 
Kawa, herbata, woda, soki

PRZERWA KAWOWA KLASYCZNA SŁODKO - WYTRAWNA

jednorazowa: 75 zł
ciągła: 110 zł

mini kanapeczki bankietowe mięsne i bezmięsne 
croissanty wytrwane mięsne i bezmięsne 
mini sałata cezar z kurczakiem 
wytrawne ciastka francuskie 
plastry wędzonego łososia na bagietce z rukolą i parmezanem 
mini sałata z gruszką i serem pleśniowym 
wybór ciast z hotelowej cukierni
mini ptysie z kremem mascarpone
owoce filetowane 
Kawa, herbata, woda, soki 

 



M E N U  K O N F E R E N C Y J N E
P R Z E R W Y  K A W O W E /  L U N C H

           

          PRZERWA KAWOWA WYTRAWNA

jednorazowa: 95 zł
ciągła: 140 zł

tatar wołowy na bagietce 
krewetki w panko 
croissanty wytrawne mięsne i bezmięsne 
wytrawne ciastka francuskie 
plastry wędzonego łososia na bagietce z parmezanem 
mini sałata z gruszką i serem pleśniowym 
mini sałata cezar z kurczakiem 
mini kanapeczki bankietowe mięsne i bezmięsne 
kruche babeczki nadziewane pastami 
Kawa, herbata, woda, soki 

                                                                LUNCH bufetowy 125 zł/os.
         (przy mniejszej liczbie gości - możliwy lunch serwowany. Do wyboru zupa oraz drugie danie)

Zupa jedna do wyboru:
Krem z pomidorów 
Żurek z białą kiełbasą, suszonymi grzybami i chrzanem 
Pomidory pelatti z warzywami korzeniowymi i pulpetami wołowymi 

Dania gorące:
Policzki wieprzowe w czerwonym winie 
Pierś kurczaka marynowana w maślance 
Pieczony dorsz czarny w tymianku, sosem cytrynowym i pomidorkami koktajlowymi
Makaron penne w sosie pomidorowym, z oliwkami i parmezanem 
Pieczone ziemniaki w ziołach 
Pieczone warzywa w oliwie z oliwek 
Kasza bulgur



Rezerwacja: 
Potwierdzeniem rezerwacji jest wpłata zadatku w wysokości 1000 zł. 

Płatne w Recepcji Hotelowej lub przelewem bankowym:  
BANK SPÓŁDZIELCZY W BIAŁYMSTOKU

nr rachunku 14 8060 0004 0014 0038 2000 0320 
(w tytule prosimy o wpisane imienia i nazwiska oraz datę i rodzaj przyjęcia).

Rezygnacja:
 W przypadku rezygnacji zadatek nie podlega zwrotowi. 

Potwierdzenie liczby osób: 
Ostateczne potwierdzenie ilości osób do 7 dni przed terminem przyjęcia 

Własny alkohol: 
Obowiązuje opłata korkowa 15zł/osoba dorosła. W przypadku przyjęć w Restauracji,

nie ma możliwości wniesienia własnego alkoholu.

Jedzenie z zewnątrz: 
Hotel nie wyraża zgody na wnoszenie jedzenia spoza Hotelu. Wyjątek stanowi tort, 

po podpisaniu oświadczenia na Recepcji Hotelu.

Pakowanie pozostałego jedzenia: 
Jedzenie pakowane po przyjęciu w jednorazowe opakowania zbiorcze. 

Do końcowego rachunku doliczany jest koszt opakowań ( 2 zł/opak.)

Końcowe rozliczenie:
Następuje najpóźniej w dniu przyjęcia płatne gotówką/kartą w Recepcji Hotelu 

lub przelewem na konto podane w podpunkcie rezerwacji. Jeśli strony ustaliły inaczej,
możliwe rozliczenie na podstawie faktury.

Warunki rezerwacji

Dział Marketingu i Sprzedaży
tel: +48 577 867 555

mail: marketing@hotel-opera.pl

Hotel Opera
Recepcja
mail: hotel@hotel-opera.pl
tel: +48 501 456 793

mailto:hotel@hotel-opera.pl

